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ZAGTI TA |8

Dezinfekcija z e ml juiplgagteaiku

Kao gto je poznato, plastenici su pb
se biljke | esto gaje u monokul turi}]
biljnog materijala u kojima se nal az
organizmi. Znaju da se nagomilaju @do
gajenje ¢geljene kulture. Kako bi smp
obavezna mera je dezinfekcija zeml]j.
zemljigta podrazumeva se i1zl aganje| z
hemi jskih |inilaca u c uni gt avijan
njemu nal aze. Da bi zacg
hemi jskih mera potrebn
setvenog sloja. U nagi
ili kontaktnim fungi ci

koristi vodena para.

a zemljigta vodenom parjom
erature na @give organi zme
16 dhhaekaka bi sk Q njemu stabilizovali .
Kk

I procesi . |

Fumi ganti su isparavajula sredstva
parazite. Za primenu ove mere, pot
biljne ostatke, wusitniti setveni s
stanju bar 2 nedelje pre dezinfekcl |
primenjuje samo pri temperaturama iznad 10 °C. Kod nas se u ove
svrhe najlegie koriste preparat.i na
Dazomet je veoma efikasan u suzbijanju cistolikih i korenovih
nematoda, tripsa, | isnog minera
trulegi, uzrolnika plamenjale, F
kao i uni gtavanju semena neki h Kk
Za fumigaciju je potrebno dobro
kao za setvu, ukoli ko je zemljigte
70% vodnog kapaciteta. Potom se po
nanese fumigant, isfrezira, zalije, i sve zajedno prekrije
plastilnom folijom.
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Plastenik se zatvara , a folija d r §435 dana, u zavisnosti od

spoljne temperature. Nakon isteka ovog perioda , folija se ukloni ,
sal eka&adana,a potom i z v obgada z e ml j magdubeni na
kojoj je v r g einkarporacija preparata .U trenutku fumigacije
plastenik treba da bude prazan, jer su isparenja f i t ot ok si |

Nakon obavljene fumigacije, a pre
klijavosti. Na vatu se stavi malo semena i zabode u teglu u kojoj

je uzet uzorak zemlje nakon tretmana. Napravi se i negativna

kontrola sa zemljom koja nije tretirana. Ukoliko seme klija u obe

tegle, gas je osl obolLen i zeml jigt
ovog postupka zemljigte se ponovo
otvoren da se provetri kako bi bi se radovi u njemu nastavili

nesmetano. Ovaj postupak smemo da ponovimo svake 3 godine

Za dezinfekciju se koriste i sumpor -dioksid, formalin, plavi kamen

I alkohol .

Za dezinfekciju unutragnjost.i obj e
sredstva. Sumpor -dioksid nastaje sagorevanjem sumpora, a

potrebno je 10 -20 g sumpora za 1 m3 prostora. Formalin se

kKori sti u kolilini od 10 ml za 1 m
posti ge dodavanj e mpenar@angtana all i j um
formalina .

U oba slulaja objekat mora biti Z a
viga od 12 stepeni. Dezinfekcija t
provetri. U objekat se moge unet. '
i dr.

Plavi kamen je kontaktno sredstvo za dezinfekciju predmeta od
drveta, pogto nagriza gvogle ne pr
se priprema od 5 kg plavog kamena u 100 | vode

Al kohol je sredstvo koje slugi za
kojima se prenosi veliki broj patogena, pre svega virusa, pri

zalamaniju biljaka ili tokom drugih radova kada biljke dodirujemo.
Natrijum hipohlorid, poznat kao va
kao dezinfekciono sredstvo za al at
povrgine, a koristi se sa vodom u
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Berba maline
Malina je voina vrsta kod koje se Bber
vremenskom periodu jer plodovi sasrevaju sukcesivno i moraju se
brati na vreme i veoma pagljivo. Sam
faktora i to od samih biologkih karl ak
faktora, nadmorske svisine, ekspozilcli
pri menjene agrotehni ke. Malinjaci Kkoj
terenima sazrevaju ranije nego na severnim i zapadnim.
U nagim malinogorjima berba polinje ¢
traje do sredine odnosno do kraja jula meseca. Vreme berbe
zavisi od stepena zrel ost.i pl oda, nal
transporta.
Stepen zrelosti pl odova se utvrLuje
nalina odvajanja od cvetne |l oge, | Vr s
pl od | ako odvaja od cvetne |l oge a pr.i
oblika i gnjelenja znak je da |je ploc
pl odovi beru se u jednom turnusu kak
[ kako ne bi omekgali 1 opali. Ubran
stepena zrel ost.i i | vistole i tada|u
ukus i boju. Ukoliko se plodovi beru pre pune zrelosti onda su
kiseli i slabije obojeni a ukoli ko]|s

brzo propadaju.
Vreme berbe zavisi i od upotrebe plodova pa se plodovi namenjeni

za potrognju u svegem stanju -dvapge a
pune zrelosti, a plodovi koji su namenjeni za preradu se beru u A‘
punoj zrelosti. /
Organizacija berbe je veoma sl ogen |
agurnost i dosta radne snage jer pl
postoji potreba za konstatnom berbom. Na berbu maline otpada

najveci procenat trogkova proizvod
obavlja rulno. TakolLe je potrebno

pribor za branje i dobro organizovati transport ubranih plodova.




Plodovi maline koji su namenjeni za upotrebu u s v e ¢ astamju i
za izvoz klasiraju seutri kvalitetne kategorije ito: ekstra
kvalitet , kvalitet |I,i kvalitet Il

Pod ekstra kvalitetom podrazumevaju se plodovi koji su po

kr upn bdiiii zrelosti uj e d n a, lise rsorte,, r u | mlwani i bez
peteljke .U jednom pakovanju se dozvoljava 5% plodova koji ne
ispunjavaju uslove za ovu klasu ali ispunjavaju uslove zani gu
klasu .

Pod klavitetom | podrazumevaju se plodovi koji imaju pr i bl i
iste osobine kao i plodovi ekstra kvaliteta , samo gt € u
pakovanju dozvoljava do 10% mase plodova koji ne ispunjavaju
uslove za ovu klasu ali ispunjavaju uslove za klasu kvaliteta |I.
Plodovi kvaliteta 1l moraju biti zdravi, | i g potpuno zreli,
dozvoljeni su izvesni nedostaci u pogledu oblika ploda iu jedinici
pakovanja mo ¢ biti do 20% prezrelih plodova , do 10% mase
plodova sal agi com

SrelW%wkagdgi plin




Rezidba maline i uklanjanje izdanaka po
zavr (leerbio j

Malina je voina vrsta koja iz grupe
znal aj u proizvodnji u Srbiji Mo g le
gpalira. Sistem gbunova se uglavnom
povrginama I okulnicama dok je sisfe
uzgajanje maline u plantagnim zasad,i

rastojanje i zmel uw3,0netra,da jejrastojanjey 5
redu 0,25 -0,30 cm.




Rezidba maline na rod se v r gdva navrata ,po z a v r §leenmbioi u
pr ol edpasredno pred kretanje vegetacije .Po obavljenoj berbi
sve izdanke koji sudoneli rod potrebno je ukloniti do zemlje. Pored
izrodjenih izdanaka uklanjaju se polomljeni ibolesni izdanci kao i
mladi previse bujni izdanci .Radis pr e [ a waejavg &aolesti i

gt et odav arezani materijal izneti izmalinjaka i spaliti. Ostavljene
izdanke koji| edoneti rod u sledecoj godini ne vezivati zahi ¢ u
Upr ol aépesredno pred kretanje vegetacije v r sg bdabir
ostavljenih izdanaka , biraju se zdravi, dobro razvijeni izdanci , po

d u h n onetru 6- 8 izdanka . Ostavljeni izdanci treba da

imaju dobro razvijene pupolike I i t a\dah i ndase ne granaju i
da subez vidljivih

o0gt el estalaizdanke je potrebno o g t makazama ukloniti do

zemlje.
Nakon ¢ t se izdanci maline p o v e faulva reda h i o e s hjihovo
prekral. vanje

lzdanci sep r e k r anh B-B pupoljka iznad gornjeg reda hi c e
Rezidba u vegetaciji odnostno takozvano =zakidanje izdanaka se
obavla na n al § hse svimladi izdanci koji izbiju iz zemlje

do sredine maja meseca uklanjaju izosnove . Ovu meru je potrebno
izvoditi u nekoliko

navrata . Optimalno vreme je kad mladi izdanci imaju porast u visinu
10-15cm jer su

zeljasti i lako ih je ukloniti, za razliku od starijih kojip o I i daj u
zdrvenjavaju , pa se moraju

uklanjati o0 g t makazama .

Sr e|\Wuok a g i ,dipling |
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Zahtevi pasulja prema toploti i vodi
Pripremil a: Ragil Suzana, dipl.ing.r
Uslovi uspevanja pasulja

Pasulj je veoma stara kulturna biljka. Spada u grupu
leguminoznih biljaka velike hranljive vrednosti iz porodice

mahunar ki . Odlikuje se time, gto se
j e narolito vagno za promet pasul jla
od veli kog je agrotehnil]lkog znal aj|a
zemljigte u veoma dobrom fizil kom]|i
odl il an predusev za mnoge ratarske I
u grupu | eguminoznih biljaka na | i]] €
bakterije azotofi ksator.i Bakterij|e
pasul jem mogu da koriste atmosfer ski
potrebe rasta i razvila biljaka.
Na proizvodnju pasulja utile niz flak
zeml jigte, klima (svetlost, topl otjla
a njima se pridruguju i drugi pr atfe
melLu kojima posebna ul oga pripada | mi
i gnoj mak
o izvor |e

i
[
proizvodnja pasulja. '
Lovek kao svestan faktor povezuje |f
treba da omogulii optimalne uslove |z
tome, on treba do maksi muma da i sko
otklanja nepovoljnost koje mogu biti izazvane delovanjem |
pojedinih faktora (nepovoljni vremenski uslovi, pojava bolesti, 2l
gtetolina i korova, 1 zbalansirana |m
Prirodni usl ovi odrelenog poljoprifv
proizvodnja pasulja predstavljaju njegov prirodni potencijal. Do
x koje e mere ove mogulinosti bi
| oveka, s jedne strane od izbo
reakcije na postojeie uslove,
| sposobnosti da wutile na wusl ove
Lovekova uloga je da interveni
biljkama smeta a nadopuni ono

‘ korovi ma, i nsekti ma, zeml ji
7 | i ne nerazdvojnu celinu ka




Toplota

Pasuljje biljka toplog iumereno toplog podneblja .Ima dosta
velike potrebe za toplotom . Minimalna temperatura za klijanje
semena iznosiod 10 do 12 °C. Optimalna temperatura klijanja i
nicanja je 22 do 25 °C. Minimalna temperatura porasta , do faze
formiranja generativnin organa je oko 12 °C, optimalna od 18 do 23
°C, dok je minimalna temperaturna faza formiranja generativnih
organa v i gaa3do5 °C.

Neposredno posle nicanja ,b i | j dasul@maemogu da uginu pri
najslabijim mrazevima (od -0,5 do -1 °C). Odrasle bilikei zdr hav
kasne mrazeve do -2°C. Slabiji rani jesenji mrazevi o gt el uj u
pupolike , cvetove ilisttane gt alini ¢t aeabjljku.

Dinamika razvoja pasulja

Optimalne temperature za formiranje cvetova icvetanje suod 15

do 35 °C. lzrazito visoke temperature,a n ar o l[akotsopr al| ene
nedostatkom vlage izazivaju p o j a I apadanje pupoljaka i
cvetova (abortivnost ), remete oplodnju , usled I' e g s smanjuje

broj semena u mahunama ilione ostaju 0g t wWrPenekad opadaju

tek formirane mahune .

hipokotil ‘ ohledom
2mena L
usko

N [ =




Voda

Voda u biljkama obavlja vige funkcija. B
uzimaju iz zemljigta mineralne materije |ra
sprovodnih sudova transportuju u druge delove biljke. Pored toga voda
ulazi u sastav novo stvorenih organskih materija putem fotosinteze. Voda

sl ugi i za razne biohemijske procese. AKk|fti
metabolizam u feliji. U biljnom tkivu st|va
protivnom biljka vene. Voda sl ugi i za bfil
Naj veli deo ¢givotnih procesa biljke obav|l|j
Biljka preko korena wuzima vodu iz zemljilgt
(transpiracija) i taj odnos naziva se vodni bilans biljke. Deficit nastaje kada

dolLe do poremeiaja izmelu date | primljene
temperature preko 35 °C, onda se na biljkama pri me|lu
venjenja. Ukoli ko se tada ne intervenigel n
dolLe do prirodnih padavina neminovni su |VI
Pasul j i ma dosta skromne potrebe za vl aglom
vegetacije na njega nepovoljno utile Krfi t

formiranja pupoljaka pa do kraja nalivanja semena.

Pasulj daje najbolje rezultate pri ravnomernom rasporedu vliage u toku
vegetacije. Optmalni rejoni za proizvodnju su oni u kojima u toku
vegetacionog perioda pasulja padne 200 do 250 mm padavina. Kod nas je
raspored padavina | esto neravnomer an. Krli t
u drugoj polovini jula i u avgustu mesecu. Zbog toga setvu treba obavljati
ranije (u prvom delu njegovog setyv
vegetacionog perioda.

I pored toga gto pasul j i ma umer en
mada posle kratkotrajne suge u pryv
MelLutim suga u periodu formiranja

nanosi veliku gtetu.

I pored toga gto i ma umerene potre
pasul j ne podnosi sigu. Samo uz na
rod.

Pasul j ima srednje dubok korenov si

povrginskim slojevima zemljigta sa
m dubine odakle usvaja vodu. Najkritiniji period prema deficitu vode je u
cvetanju i formiranju mahuna. Tada deficit vode naglo smanjuje prinose, a u

izrazito sugnim godinama moge izgubit.i p
Pasulj se vrlo uspegno moge zalivati pr e
nastupi deficit vode u zemljigtu vrgno |
zelenu gto je znak da treba poleti sa za

trebalo zalivati do 3 puta u zavisnosti od uslova godine.



HELJDA Fagopyrum sagittarium

Heljda je poreklom izcentalne Azije. Plod je zrno trouglastog oblika
koje s | u B k| jza lfudskuashranu.
Heljda je zdrava ilekovita biljka , u narodnoj medicini koristi se kao

hrana inapitak . Prema b o t a n ikladifikagiji heljda nije hi t a ali ¢
se svrstava u tu grupu zbog s | i I hmaoljgyog sastava inal i na
pripreme .

Naziva se crnim h i t aurstvari to je zeljasta biljka izroda

Fagopyrum , srodna rabarbari . Heljda ima sve dobre osobine kao i
integralne h i t a osimctaga bogata je lizinom, esencijalnom
aminokiselinom . Semenke susuve isastoje seizdva dela:unutr a
koji se koristi u ishrani i spoljna opna koja se koristi za punjenje

jastuka .

Heljda je hranljiva energetska namirnica ,s i r o mgedgnaa no | af
| kalorijama . Bogata je hranljivim sastojcima , mineralima i

vitaminima . Najbogatija je ugljenim hidratima ,b el anl eviina
biljnim uljem .

gn

na

ma

Sadr ¢gi proteine naktlizk. 0n%, gzlaustielne nlel|.
kiseline, biljno ulje do 2.5% ugljene hidrate, do 85%skroba.

Sadr ¢gi mi nerale: kalijum, fosfor,
natrijum, selen i fluora. Sadrgi
brom.

Sadrgaj vitamina je slilan ostald]i
grupe B posebno niacina , vitamin
sistem i nervne lelije.




S a d iaminokiselinu lizin,z n a I ag rastikostiju i obnavljanje krvi.
Sastojak heljde je i agrimin koji smanjuje riziksterilnosti. U ishrani se
koristio | j u gztneirba a g @b r a gse priprema hleb,

k al a midiuga jela.

Seme heljde u kulinarskom smisluje veoma ukusno ivredno . Heljda
se koristikao ip i r iunobliku helidine k a gleao dodatak jelima uz
p o Vv rilmeso. Unekim zemljama smatra se vrhunskim
specijalitetom

B r a gheljde je vrlo ukusno i hranljivo , koristi se za pripremanje
heljdine palente , hleba ipeciva , pita, p 0 g a kao itesta za

rezance . ‘

Br a ghelide v i feerno nego belo, koristi se i u slanoj i u slatkoj
varijanti bez obzira na visok s a d r uglgenih hidrata ne p o d i nive

glukoze u krvi, paje pogodna zadi j abetil are
Gt set I kekovitih svojstava heljda j a oeganizam , otklanja umor, A‘
pov el aivkalaciju urukama inogama odl| i fenzapaml| e n |

Stabljika heljde ima farmaceutsku vrednost jer s a d sufpstancu rutin S
koja se koristi kao sredstvo koje zaustavlja krvarenje ipovel| ava
otpornost kapilara .

Dipling, TanaPet r ovi |




Proizvodnja  rasada kupusa

Kupus je jedna od najzastupljenijih povrtarskih kultura na

teritoriji jugoistolne Srbije | s ajmo
domalinstva koje za svoju zimnicu |pe
kupusa-gl avi ca, koristi se i u svegem i

riznica vitamina C.

Kupus se uglavnom proizvodi iz rasada, mada je moguca i
proizvodnja direknom setvom. Za ranu proizvodnju rasad se
proizvodi u zasticenom prostoru, a za kasnu jesenju i zimsku
proizvodnju rasad se proizvodi na otvorenom. Zemljiste na kom
se planira proizvodnja rasada neophodno je dobro pripremiti i
uneti na svakih 10m2po pola kilograma komplesnog mineralnog
djubriva NPK 15.15.15 i zemiste umereno navlaziti

Setva semena kupusa obavlja se oko 6 nedelja pre planiranog
vremena presadjivanja a to je za ranu proizvodnju pocetak
marta, a za jesenju proizvonju u junu. Za proizvodnju
kvalitetnog rasada seme se seje u redove razmaka 10cm i

razmakom semenki u redu oko 2.5 cm na dubinu oko 1.5 -2
cm.Za kvadratni metar potrebno je oko 2 -3 g semena | i|me
moge proizvesti oko 250 kvalitetniik

redovno zalivati i provetravati

Da bi se sprecila bolest poleganja rasada koja napada biljke
odmah nakon nicanja u zoni korenovog vrata, za setvu treba
koristiti tretirano seme, a samu zemlju treba zaliti sa 0,3%

rastvorom fungicida Capt adlitarapcOnP uz
Rasad | esto moge napasti bolest pl |
simptomi, potrebno je obaviti =zagt al

rasalivanje rasada na stalno mesto
fungicidom na bazi bakra.

~ > - —, A



Gt eet i linsekata , ml | aadad kupusa uglavnom napadaju
b uv agkoji se hrane | i ¢ itaken da prave okrugle rupice.Buv al i
se suzbijaju insekticidom ionse primenjuje onda kada je 10%

lisne mase o gt el.eno

Jedan od boljih n al| i pno&vodnje rasada je proizvodnja u
kontejnerima . Rasad koji se proizvodi u kontejnerima ima

potpuno pravilan i jednak vegetacijski prostor gt omogul av a
uj e d n ardse mljaka .

Za proizvodnju rasada koriste se gotovi supstrati dobrih vodno -
vazdugni h regima i snabdevenosti hf a
dovoljnih za potpuni rast rasada. Sam supstrat je sterilizovan i ne
sadr gi uzrolni ke bolesti, gtetne ofg
vrsta.

Jedna, mozda od najvecih prednosti kontjnerskog rasada je sto

se ne ogteluje koren nego se bil]
bil j ke prelaskom na otvoreno ne d
imaju kontinuirani rast. Rasad kupusa proizveden u kontejneru
dospeva negto ranije i po pravilu pupv
Za proizvodnju rasada u kontejnerima koriste se kontejneri od
stiropora ili pl asti ke. Kontejner.| 2‘
ugl avnom duzine 50cm i gi risetvenin3 3 c m
mesta. Nakon rasadjivanja biljaka kontejner treba oprati i

dezinfikovati

Dipl.ing. Tanja Petrovic
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STIPS

Cene voda i povrca - kvantaske pijace u srbiji
za period 11.— 17.06.2018. godine

Banana (Banana) o5 100 o7 120 o0

deiia-AjdaradApplas-ldarad) an

Jksbmuki Greni Senil (Apgales Geaanny
Smith)

Hajeija (Apricol) 120 120 150

| imumn (| emminn} 1R0 150 180 20

Mk arin (el arine) 100 an 100

Pomarandza (Crango) 110 110 105 120

Visnja (Chemy) O 40 150 21

Boranija (Green bears) 120 100 120

Dirja (Melen) 20 20 100 70

Krastavac-sakatnl (Cucumbser for salad) 30 40 15 50

Krompir mladl (Baby potata) 50 50 50 A0 40

Lubeniza (Matermelon) 50 45 2]

Luk miladi-cmi (Sprng onion) o 15

Paprka-babura {Pepper-babura) 1040 100

Paradajz {Tomato) 65 80 B a0

Spanaé (Spinach) 250

Friena salalakomad [Lettuee-piees) 55 25




arl | 0Ok . Q0 o0 G2 oO0F 02 00k OF 00k 08 {Ausyg) elus) p

ook 05L OZL 00 05k

0L Ogl 0OZ 051 (ebueiC) BZpuBo Wog

051 05k Sl |02l o2 08 0L OFL 0O (BueIIaN ] BUIEIEN

0ag 002 00 00 Q02 Qg 051 | 002 Q0Z 06k 002 OS2 00 06k 08l 022 05 (uews7) unwr
0z 002 00 1174 052 O 0Z€ OFL | OBk CEl a0z 052 05k 00k Q0L OS5k nesudy) elsley

(Hrws Auueis

091 -sajddy) IS IusS-ynqer

0z 05 05k 002

o 051

oeEL OZL okl OEL | OZL Ol 9ZL Ok Ol 0ZL 021 OZF 021 021 051 (eueueg) eusleg

gL

auwpob ‘gTOZ'90° LT —'IT poisad ez ifiqis n asefid aus|az - E20A 2U3)D






